
コンクールでメダルを欠かすことのないソーヴィニヨ

ン　トゥレーヌと、常に高評価を得ているクレマンを

産する優良ドメーヌです。シェール川右岸の丘の斜面

の畑。シレックス (火打ち石 )を含む砂利・砂質土壌の為、

太陽光線がシレックスに反射し照り返すことで地表近

くの温度を上げ、ブドウが完熟しやすい環境です。

To u r a i n e  B l a n c  S a u v i g � o n
トゥレ－ヌ ソ－ヴィニヨン

MUZA Special Night
Concer�

生産者：ドメーヌ  ミショー

熟成：ステンレス 10,000L 3 ヶ月

農法：リュットレゾネ

ブドウ品種：ソーヴィニヨン ブラン 100%

（グラス）

（税込）

Price
      ¥1,000

非常にいきいきとした柑橘系の香りが華やかに立ち上

り、良く熟れた果実味に一本の筋が通るかのように酸

味がきりっと利いています。後味のミネラルを思わせ

る全体的なバランスの良さが素晴らしいワイン。

Ta s t e
味わい


